
サーキュラーエコノミーの実現に向けた国内の最新動向や今後の戦略などサーキュラーエコノミーの全体像について、御紹介します。

食品を捨てない社会の仕組みづくりを目指して、2017年に創業した企業です。地域間のサーキュラーエコノミー推進に向け、⾧野市で実証実験をしたアップ
サイクル食品モデルを全国に提供しています。食のサーキュラーエコノミー推進に向けた独自の取組と、具体的な未利用原料等の商品化事例を御紹介します。

野菜の持ち味を充分に生かし、野菜の持つ旨味を大切にした漬物を届け続けている1950年創業の老舗企業です。多量に廃棄されるキャベツ
芯を活用した漬物の開発など、食のサーキュラーエコノミーに積極的に取り組んでいます。県内老舗の漬物製造企業が始めた漬物を介したサーキュ
ラーエコノミーの取組を御紹介します。

脱炭素に役立つ幅広い分野・形態の事業に対して、出資やメザニンなど資金供給する脱炭素特化型の昨年秋に設立された官民ファンドです。
脱炭素の取組に関する支援事例を御紹介します。


